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Auf Verlangen { sur demande
‘«* %Vegi / végétarien
2 % Vegan
@ Sge. ©Clutenfrei { sans gluten
" S@@.ﬂ% e ﬁ ® Loktosefrei / sans lactose
& oxp @ %
Glace Aromen 3.2 Aroémes de glaces
Pistache | Erdoeer 2 Pistache | Fraise
Mocca | Caramel ~ €2  Mocca | Caramel
Himbeere | Schokolade €2 Framboise | Chocolat
Blaue Zuckerwatte €2 Barbe a papa bleue

Vanille 552 <@ Vanille
3.2

Hausgemachte Glaces
Glace faites maison
Joghurt | Kokosnuss €% <> Jogourt | Noix de coco
Schokolade ~ €2 Chocolat
mit Minze aux menthe
Salzige Karamell Caramel salé
Hausgemachte 3.2  Sorbets
Sorbets ¢::@&% faits maison
Erdbeer-Waldbeer ¢ ¢%s<> Fraise- fruits des bois
Mango-Pfirsich &% <>  Mangue-péche
Limoncello 7.5 Limoncello
Frappés %%’f;&e@iﬁ} Frappés
Schokoladensauce %’12 g%’ Sauce au chocolat
Marshmallow €% <> Marshmallow
i3 g =
Rahm Chantilly
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O

Pink Flamingo 9.5 Flamantrose
Schokolade | Kokosnuss 2 Chocolat | Noix de coco
Glace | Himbeer Sorbet Glace | sorbet framboise
Himbeere | Rahm Framboise | Chantilly
Caramelino ¢  Caramelino

Mocca | Caramel
Vanille | Chantilly | Noix

Mocca | Caramel
Vanille | Rahm | Walnuss

Vegan ohne Rahm  mini 8 Vegan sans chantilly

Danmark ¢ €2 > 63 Danmark
Icecafe ¢  Café glacé

Limoncello Sorbet ¢: 957> Limoncello sorbet
mit Prosecco " 7°5 au Prosecco
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Auf Verlangen { sur demande
° %Vegi { végétarien
0. % Vegan
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Glace Aromen 3.2
Pistache | Erdbeer 92
Mocca | Caramel €2
Himbeere | Schokolade €2
Blaue Zuckerwatte &2

% Glutenfrel { sans gluten
® Loktosefrei / sans lactose

Aromes de glaces
Pistache | Fraise
Mocca | Caramel
Framboise | Chocolat
Barbe a papa bleue

Vanille 5 €2 <@ Vanille
Hausgemachte 3.2 Glaces
Glace faites maison
Joghurt | Kokosnuss &% <> Jogourt | Noix de coco
Schokolade ~ %2  Chocolat
mit Minze aux menthe
Salzige Karamell Caramel salé
Hausgemachte 3.2  Sorbets
Sorbets ¢::@% faits maison
Erdbeer-Waldbeer ¢r¢% <> Fraise- fruits des bois
Mango-Pfirsich &% &>  Mangue-péche
Limoncello 75 Limoncello
Frappés %Y/f‘s”l?;«?%@ Frappés
Schokoladensauce %’? gé”@ Sauce au chocolat
Marshmallow €% <> Marshmallow
13 N
Rahm Chantilly
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Pink Flamingo
Schokolade | Kokosnuss
Glace | Himbeer Sorbet
Himbeere | Rahm

Caramelino L
Mocca | Caramel
Vanille | Rahm | Walnuss
9 5

Vegan ohne Rahm  mini 8

9

Flamant rose
Chocolat | Noix de coco
Glace | sorbet framboise
Framboise | Chantilly

Caramelino
Mocca | Caramel
Vanille | Chantilly | Noix

Vegan sans chantilly

Danmark ©> ¥ <: 83 Danmark

<

Limoncello Sorbet ;95
mit Prosecco " 7/

56

Ice cafe

Cafeé glacé

Limoncello sorbet
au Prosecco
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® Fliissiges 12 Muffinau ¢
<:SchokoladenMuffin ¥  Chocolat fondu ¢:
2 Mango-Pfirsich Glace Glace Mangue-Péche,,

Ananas = Ananas “
%2\? o 9\.3 Py &N ’33
%3 @“’3 ("] oV
® %
Toblerone 10 Mousse
Mousse ¢ au Toblerone
Himbeere | Rahm Framboise | Chantilly
Limoncello 10 Panna cotta
PannaCotta %  aulimoncello

Himbeere | Rahm

Framboise | Chantilly
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® Fliissiges 12 Muffinau &
<:SchokoladenMuffin ¥  Chocolat fondu ¢:
% Mango-Pfirsich Glace Glace Mangue-Péche,,

Ananas = Ananas “
%93 O % ] &
& e T8 %
Toblerone 10 Mousse
Mousse ¢ auToblerone
Himbeere | Rahm Framboise | Chantilly
Limoncello 10 Panna cotta
PannaCotta ©  aulimoncello

Himbeere | Rahm

Framboise | Chantilly

MiNi DPESSERT S MiNi DPESSERT S

Salzige Karamell

Glace
Schokoladen Baileys

Limoncello

Panna Cotta
Himbeere | Rahm

Weisse Schokolade
mit Minze

Ananas

Zitronenthymian Pesto

Vanille Glace

Schokoladen Baileys
Himbeere

Toblerone Mousse
Himbeere | Rahm

@
Eine Runde fiir

das Kiichen-team
Am liebsten
Gerstensaft %)
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Glace

caramel salé
Baileys au chocolat

Panna cotta

au limoncello
Framboise | Chantilly

Glace chocolat blanc

aux menthe
Ananas
Pesto au thym citron

Glace Vanille
Baileys au chocolat
Framboise

Mousse au Toblerone

Framboise | Rahm

-«
Une tournée pour
1" équipe de cuisine
De préférence

dujus al'orge )

Salzige Karamell

Glace
Schokoladen Baileys

Limoncello

Panna Cotta
Himbeere | Rahm

Weisse Schokolade

mit Minze
Ananas
Zitronenthymian Pesto

Vanille Glace
Schokoladen Baileys
Himbeere

Toblerone Mousse
Himbeere | Rahm

e
Eine Runde fiir

das Kiichen-team
Am liebsten
Gerstensaft 1%
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Glace

caramel salé
Baileys au chocolat

Panna cotta

au limoncello
Framboise | Chantilly

Glace chocolat blanc

aux menthe
Ananas
Pesto au thym citron

Glace Vanille

Baileys au chocolat
Framboise

Mousse au Toblerone
Framboise | Rahm
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Une tournée pour
1"équipe de cuisine
De préférence

du jus al'orge | )




Blaue

Zuckerwatte
2 Kugel Glace
Rahm
Marshmellows

Mini Pinki

2 Kugel Glace nach Wahl
Rahm
Schokoladensauce

‘

6.5

Barbe a papa Blaue
bleue Zuckerwatte
2 boules de glace 2 Kugel Glace
Chantilly Rahm

Marshmellows Marshmellows

©

Mini Pinki Mini Pinki
2 boules de glace aux choix 2 Kugel Glace nach Wahl
Chantilly Rahm
Sauce au chocolat Schokoladensauce

_

6.5 Barbe a papa
*  bleue
2 boules de glace
Chantilly

Marshmellows
O

Mini Pinki

2 boules de glace aux choix
Chantilly

Sauce au chocolat

Q
Y







BANKETTE BIS 300 PERSONEN BANKETTE BIS 300 PERSONEN
BANQUETS JUSQU'A 300 PERSONNES BANQUETS JUSQU'A 300 PERSONNES



	1: Deckel 1
	2: Kugeln Sommer
	3: Mini Sommer
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