
Schnitzel Festival 
 
Chef Salat                      1,5,12                                                                                              
Grüner Salat an Balsamico Dressing mit Äpfeln, Korinthen, Pekannüssen,  14.50 
Parmesansplitter und Rohschinken  
Salade verte à la sauce balsamico, pommes, corinthes, pécan, parmesan râpé et jambon cru 
 

 

Hauptgänge / Plats principaux 
 

Wiener Schnitzel 1,2,11 
Paniertes Kalbsschnitzel, Preiselbeeren, Pommes Frites 180g 37.00 
Escalope de veau panée, airelles, frites  
 

Schweizer Cordon bleu 1,11,12 
Schweins Cordon bleu gefüllt mit Greyerzer & Schinken, Gemüse, Pommes Frites 200g 34.00 
Cordon bleu de porc farci au gruyère et au jambon, légumes, pommes frites 
 

Deutsches Jägerschnitzel 1,4,7,8,9,11,12 

Paniertes Schweinsschnitzel an Waldpilzsauce mit Kräutern und Speck,  
Pommes Frites 160g 32.00 
Escalope de porc panée, sauce aux champignons des bois, lardons et herbes, ½ 29.00 
pommes frites 
 

Pouletschnitzel 1,8,11 
Pouletschnitzel im Kokosmantel, Currysauce, frische Früchtegarnitur, Reis 150g 29.00 
Escalope de poulet enrobée de noix de coco, sauce au curry, garniture de fruits frais, riz ½ 26.00 

Vegi / Végetarien 
 

Auberginen Cordon Bleu 1,9,11,12 
Auberginen Cordon Bleu gefüllt mit Mozzarella und Gemüse, Tomatensauce, Nudeln  25.00 
Cordon bleu d'aubergines farci à la mozzarella et aux légumes, sauce tomate, nouilles  

Serviert von 11.30 – 13.45 Uhr / 17.00 – 21.45 Uhr   servi de 11h30 à 13h45 / 17h00 à 21h45 

Weinempfehlung / Vins conseillés 
 

Weisswein / Vin blanc 
Pradalupo 2023 1 dl 5.70 
Roero Arneis / DOCG / Fontanafredda  7.5 dl 42.00 
Italien 
Aus bio-dynamischem Anbau. Strohgelb mit grünen Reflexen. In der Nase Düfte von exotischen Früchten, reifen 
Birnen, Blüten von Weissdorn und Akazienhonig. Am Gaumen ist er angenehm, weich, fruchtig mit der nötigen 
Säurestruktur, frisches Aroma und einen langanhaltenden Abgang. 
 

Rotwein / Vin rouge 
Timbenia / DOC / Cannenau di Sardegna 2022 1 dl 5.70 
Italien   5 dl 42.00 
Tiefes Rubinrot. Am Gaumen zeigt er sich fein strukturiert, mit präsenten, gut eingebundenen Tanninen und einer 
aromatischen Länge. Seine sortentypischen Aromen, begleitet von einer leichten Würze und reifer Frucht, verleihen ihm eine 
bemerkenswerte Ausgewogenheit. 
 

Gamay Waadtland, Schweiz   1 dl 5.00 
Leichter Wein, ideal für kalte Wintertage   5 dl 25.00 

 ohne Parmesan und Rohschinken / sans parmesan et jambon cru 

 

sans paremesan et jambon cru 


