Liebe Gaste, auf besonderen
Wunsch bereiten wir Ihnen die
gekennzeichneten Gerichte
auch Vegan, Laktose-

oder Glutenfrei zu.
Yeaxxaemble cocmu, o 3arnpocy Mbl 20mo8uM MeHI0 8e2aHCKuU, lactose- unu anomeH

Other allergens are declared as follows: Weitere Allergene werden wie folgt deklariert:

Dear guests, on
demand we prepare
your menu vegan,
lactose- or glutenfree.

1 =Egg/Ei 4= Soya / Soja 7 = Mustard / Senf 10 = Lupine
2 =Fish/Fisch 5= Nuts / NiUsse 8 = Sulfite E220-224;226-228 11 = Gluten
3 = Shellfish / Krebstiere 6= Sesame / Sesam 9 = Celery/ Sellerie 12 = Lactose / Laktose

Soups / Cynki/ Suppen
(905 72 10.00

Tomato cream soup / TomamHbIU erM-cyn/Tomatencremesuppe@

Butternut pumpkin cream soup / TbikeeHHbIU cyn-nrope / KUrbiscremesuppe@ % 10.00
With roasted pumpkin seeds / ¢ xapeHHbIMU mbiK8eHHbIMU cemeykamu | mit gerdsteten Kirbiskernen 4712

Soup of the day / cyn AHs1 | Tagessuppe Aleray information on demand 7.50

Cold starters / XonodHbie 3akycku | Kalte \Vorspeisen &3 &5 onne Toast, Butter & Meerretiichschaum

Without toast, butter and horseradish

Smoked salmon plate Florida / Jlococb domawHe20 Kon4deHus / ”34? W 212 19.50

Rauchlachsteller Florida
Served with horseradish mousse, butter and toast / ¢ xpeHom, nommukom xneba u ¢ macriom |
mit Meerrettichschaum, Butter und Toast

Shrimp cocktail / Kokmetnb u3 kpeeemok | Krevettencocktail 137891112 16.00
Served with toast / ¢ nommukom xxapeHoeo xneba | mit Toast

o, Mit Olivendl und Essig / Vegan ohne Ei
SaladS / Caﬂambl / Sal ate @@ %4 with olive oil and vinegar / Vegan without egg
Lamb’s lettuce (season) with chopped egg and slices of bacon with house dressing 14.00

Caniam-namyk (1o ce3oHy) ¢ py6rieHHbIMU siiuaMu U 6eKOHOM ¢ COycOoM ro-omatuHemy Mini 13.00
Nusslersalat (Saison) mit Ei und Speck an Hausdressing %’ 147891112

Lamb’s lettuce (season) with chopped egg and house dressing g3 147891112 12.00
Castam-niamyk (1o ce30Hy) py6reHHbLIMU sitiaMu ¢ COyCOM ro-domMauiHeMy Mini 11.00
Nusslersalat (Saison) mit Ei an Hausdressing

Lamb’s lettuce (season) with house dressing § 147891112 11.00
Canam-namyk (no ce3oHy) cOycoM rno-GoMauwiHeMy mini 10.00
Nusslersalat (Saison) an Hausdressing

Mixed salad with house dressing / oeowHol canam ¢ coycom ro-domawiHemy 10.50
Gemischter Salat an Hausdressing @@{3 B 147891112 Mini - 9.50

Green salad with house dressing / 3eneHsblIl casnam ¢ coycom no-domMawiHemMy 8.50
Griner Salat an Hausdressing §2 147891112 Mini  7.50

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Florida specialities and Tradition
Kumatickoe ®oHOro / Florida Spezialititen und Traditionen

Vegetary with vegetables, mushrooms & tofu ~ g%, except Sambalsauce
Vegetarisch mit Gemiise, Champignons & Tofu “«#®  ausser sauce sambal
Fondue Chinoise or winemaker style “a discretion” 14789
All you can eat sliced beef, boiled in beef broth or red wine cook at your table,
served with different dipping sauces (Sambal Sauce 2346.11) and fruits, incl. 1 side dish
(rice, noodles or French fries)
(for 2 persons — about 30 minutes waiting time)
1 extra side dish + Sfr. 2.50 per person (Potatoes gratin, hash brown potatoes, hash brown potatoes - croquettes
or vegetables) / One piece of king prawn Sfr. 1.50 3
Jlommuku 208510UHbI @ 6Y/IbOHe UJlU 8 KPacHOM 8UHe, 20moesimcsl Ha eaweM cmosuke [Todaromces ¢
pasnuYHbIMU coycamu U chpykmamu, exknoyast 1 eapHuUp: puc, nanwy unu kapmocghesb ¢hpu (Ha 08oux, spemsi
oxudaHusi 30 MuH)bosibwas Nopyusi Ha 2 nepcoHb! (Kapmouwika, KpoKembl Uiu 080UU)
Fondue Chinoise oder Winzerart ,,a discrétion 14789
Rindfleisch in Bouillon oder in Rotwein gegart, diverse Saucen (Sambalsauce 234611) und Friichte,
inkl. 1 Beilage (Reis, Nudeln oder Pommes Frites)
(ab 2 Pers. — ca. 30 Minuten Wartezeit)
1 andere Beilage pro Person + Sfr. 2.50 (Rosti, Gratin, Rostikroketten oder Gemiise)
Riesenkrevetten Stk. Sfr. 1.50 3
per person / 3a nepcoHy / pro Person Sfr. 41.00

children / petckoe / Kinder from /ab 5-10 J. Sfr. 17.00 / from / ab 11-15 J. Sfr. 27.00

Beef tatar / Tapmap u3 2oes10uHb! / Rindfleischtatar 12781112

fine minced beef with his side dish, toast and butter 160 gr. 36.00
ceexuli 2068sKUli ChIPOU ¢hapLu ¢ 2apHUPOM, MOCMbI,
UKaHMHOE CIUBOYHOE MAcCITO, KOHbSIK, Karbeadoc uru eucku 120 gr. 30.00

Feingehacktes Rindfleisch mit seinen Beilagen, Toast & Buitter, Mild, mittel oder scharf, mit Cognhac, Calvados oder Whisky

Side dish / Beilagen
Potatoes gratin 2 or hash brown potatoes 12 / XKapeHbiti kapmogbens /Kartoffelgratin, Rosti  8.50

6 different vegetables / 6 pasnu4Hbix osouwjeli / 6 Gemiise Zg 151112 8.50
Hash brown potatoes — croquettes / Kpokemsbi / Rostikroketten {,,‘, 11112 7.50
French fries / Kapmogbenb ¢ppu / Pommes Frites Za ' 6.50
Rice / Puc | Reis @@ &y 55 791112 6.50
Noodles 791112 or steamed potatoes "« 2/ nanwa, eapeHasi kKapmouwka /

Nudeln oder Salzkartoffeln 6.50

Sauces / Saucen

Creamy cognac sauce / KoHbsiyHbIl cnueo4HbIl coyc | Cognacrahmsauce 47891112 8.00
Creamy champignon sauce / F'pu6bHoti coyc /| Champignonrahmsauce 17891112 7.00
Green peppercorn sauce / Coyc ¢ 3eneHbiMm nepyem |/ Griine Pfeffersauce 147821112 7,00
Béarnaise sauce / Coyc bepHec /| Béarnaise-Sauce 17891112 7.00
Nature gravy / lModnuea c 6ynboHom / Naturjus @ £y bpr78o1112 6.00
1 piece of Café de Paris butter / Macnio Cafe-de-Paris / 1 Stk. Café de Paris Butter 7812 3.50

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Main courses /| OcHoeHbIe 6s1t00a / Hauptqgerichte

Small size Chateaubriand for 1 person / @une 2oes10uHbI Ha 1 Yenoeeka 157891112180 gr.44.50

Chateaubriand fiir 1 Person
Beef fillet with Béarnaise sauce, regional vegetables & hash brown potatoes-croquettes
Qurne 208580uHbI ¢ coycom beapHe3, MOPCKUMU 080W,aMU U XapeHbIMU KpoKkemamu
Rindsfilet an Béarnaise-Sauce, Seelandgemiise und Rdostikroketten
g> g Mit Naturjus
Florida-steak / AHmpekom / Florida-Steak 17ssi1iz ¥ % Wihnatural juice 160gr. 38.50
sirloin steak with béarnaise sauce and French fries, HexHbIM ¢ coycom bepHec, Kapmogbess ¢hpu
Entrecbte mit Béarnaise-Sauce, Pommes Frites

Pepper-sirloin-steak / Cmetk u3 mensmuHbi | Pfeffersteak 14789.1112 160gr. 38.50
with a subtle green peppercorn sauce, French fries / ¢ nuxkaHmHbIM coycom u3 3eneHo20 riepua , kapmogberib hpu
Entrectte mit raffinierter griiner Pfeffersauce, Pommes Frites @ $2 Mit Naturjus

< With natural juice
Veal scallop with creamy cognac sauce / 1457891112 160 gr. 40.50
Ackanon u3 mesisimuHbl C KOHbSIYHO-CJIUBOYHbLIM coycom /

Kalbsschnitzel an Cognacrahmsauce
with regional vegetables and potato gratin
C miosieHbUMU osowamu U kapmodbesnbHbiM 2pameHoM | mit Seelandgemise und Kartoffelgratin

Fiery beef fillet tips / OcHeHHbIU 6eghcmpo2aHoe U3 208sKbe20 ¢husie 38.50

Feurige Rindsfiletspitzen &g %% 3
red currysauce with coconut milk, served with rice
8 KpacHOM Kappu - COyCe Husu ¢ KOKOCOBbIM MOJIOKOM, 1o0aemcsi ¢ pucom
an roter Currysauce mit Kokosmilch, serviert mit Reis

Horsemeat Steak “Café de Paris” / AWmpexom u3 koHuHb! | Pferde Entrecote 781112200gr. 35.50
served with French fries / & & \I\//l\ll'ihNatieruls' .
¢ coycom "Kagpe Oe Napu" u kapmogbenem ¢opu | mit Pommes Frites th natural juice

Sliced veal liver / Jlommuku mensiybel nevyeHu /| Geschnetzelte Kalbsleberli 12 34.00
sautéed in butter, with hash brown potatoes, ¢ xapeHbiM Kapmogenem ro-weelyapcKu % 31.00
in Butter gebraten, mit Rosti

Veal cutlets / Om6ueras uz mensmunbl | Kalbsrahmschnitzel 17891112 34.00
topped with a creamy mushroom sauce, noodles & a peach furnished with whipped cream 15 31.00
C 2pUBHbLIM COYCOM, fIarnioli U NEPCUKOM CO 836UMbIMU CriugKamu
an Champignonrahmsaue, Nudeln und Pfirsich mit Rahm

Rice Casimir / Puc Kazumup / Riz Casimir 15791112 31.00
sliced veal-stew with creamy curry sauce, fruits and rice / C sloMmukamu mesismuHb, ¢ COyCoM Kappu, % 28.00

gpykmamu u pucom Kalbsgeschnetzeltes an Curry-Rahmsauce mit Friichten und Reis

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Fithess-Plates /| @umHec Bnroda /| Fithess-Teller

g» g» Alle Salate mit Olivendl und Essig
W " All salads with olive oil and vinegar

Garnished with different homemade salads / NapHup u3 pa3nu4Hbix canamos
Garniert mit verschiedenen frischen Salaten

With Horsemeat Steak / AHmpekom u3 koHuHb1 / &g 5 147891112 200gr. 35.50
Mit Pferde Entrecote
With veal scallop /C ackanonom us mensmutsi / &9 %= 147891112 160gr.  34.00
Mit Kalbsschnitzel % 31.00
With deep fried perch-fillets & tartar sauce / C pb160ti ¢hurie koprowku u ¢ coycom mapmap 36.00
Mit gebackenen Eglifilets & Tartarsauce 1247891112 % 33.00
With rump steak / C pomwmekcom / Mit Rumpsteak Qﬁ; o 147891112 170gr. 33.00
With chicken breast / C kypuHoli epydkou / Mit Pouletbrust @ o 147891112 29.50
Y5 26.50

Fish / Pbiba / Fisch

Perch-fillets fried in butter / ®une koprowku eo hpumrwope | %5 21112 36.00

Eglifilets in Butter gebraten ¥ 33.00
with steamed potatoes / ¢ sapeHol kapmouwkou | mit Salzkartoffeln

Deep fried perch-fillets / XlapeHoe ¢pune koprowku / 1. 21112 34.00

Eglifilets gebacken % 31.00

with steamed potatoes and tartar sauce
¢ sapeHol kapmouwkoU u coycom mapmap / mit Salzkartoffeln und Tartarsauce

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Vegetarian & Vegan / BezemapuaHckue 6s1t00a / Vegetarisch & Vegane Gerichte

Vegan chicken fillet strips in red curry sauce with coconut 34 @@ 31.00
Bez2aHckue nosocku KypuHo20 ¢husie 8 KpacHOM coyce Kappu ¢ KOKOCOM BASED % 28.00
Vegane Pouletfiletstreifen an roter Currysauce mit Kokosnuss

Spicy curry rice with coloured vegetables and tofu 4 @@ > 27.50
Puc c oeowamu, mogpy 8 nukaHmMHOM coyce Kappu % 24.50
Leicht pikante Curryreispfanne mit buntem Gemuse und Tofu

PLANT
Vegan Cheese burger / BezaHckull cbiIpHbIl 6ypaep 11 @@ 25.50
O,

Veganer Cheese Burger
Served with cheese, tomatoes, onions, BBQ sauce, in a bun with French fries
¢ cbipom, rnomudopamu, 1IyKoM, coycom bapbekto, 8 posine ¢ kapmoghenem ¢pu
mit Kése, Tomaten, Zwiebeln, BBQ Sauce, im Brotli mit Pommes frites

Vegetable plate with 6 different vegetables / MapHup ¢ oeowamu 157891112 24.50
Gemiseteller mit 6 Gemusesorten

Vegan chicken nuggets with French fries (10Stk) / 41t @@ 23.50
BezaHcKue KypuHble Hazzemchbl ¢ Kapmogbesniem ¢ppu20

Vegane Chicken Nuggets mit Pommes Frites

Large salad plate with egg / Bosibwou oeowHOU canam ¢ suyamu 147891112 23.50

. . o, Mit Olivendl und Essig, ohne Ei
‘ )
Grosser Salatteller mit Ei @ < With oliveoil and vinegar, without egg

Potatoes Gratin (Portion) / KapmogbenbHbiii 2pameH (Yacmb) 12« 19.50
Kartoffelgratin (Portion)

Children’s menu / flemckoe meHo / Kinderteller G
(until 14 age / Ao 14 iem / bis 14 jahrig) T,

Goofy-plate / Goofy Teller 1789.1112 18.00
Veal cutlet with creamy mushroom sauce and noodles/
Komnema u3 mensimuHbl ¢ 2pubHbIM cOycoM U sianuou
Kalbsschnitzel mit Champignonrahmsauce und Nudeln
g Nicht paniert
Bonanza-plate / Bonanza Teller | .41! “# Not bread crumbed 111 16.00
Bread crumbed pork cutlet with french fries and ketchup /
JKapeHasi ceuHasi komsiema ¢ KapmogbesieM ¢hpu U Kemuyyriom
Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup
Mickey Mouse plate / Mickey Mouse Teller 11112 16.00
Homemade Hamburger in a bun with French fries and ketchup
lambypzep ro-domawiHeMy 8 byriouke ¢ kapmogenem pu U Kemyyrnom
Hausgemachter Hamburger im Brétli mit Pommes Frites und Ketchup

PLANT
Donald Duck-plate / Donald Duck Teller &) %+ 4,11 16.00

Vegan Chicken nuggets with French fries and ketchup / BeezaHckue KypuHble Hazzemchl ¢ Yuricamu u
kemyyrnom Vegane Chicken Nuggets mit Pommes Frites und Ketchup

Kids menu served with carrots / demckoe meHrO nodaemcsi ¢ MOPKOEb 0 /12 2.50
Karotten als Beilage

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA
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Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



