Schnitzel Festival

Chef Salat e €9 %% ohne Parmesan und Rohschinken / sans paremesan et jambon cru 1512
Gruner Salat an Balsamico Dressing mit Apfeln, Korinthen, Pekannissen, 13.50
Parmesansplitter und Rohschinken 2 11.50

Salade verte a la sauce balsamico, pommes, corinthes, pécan, parmesan rdpé et jambon cru

Hauptgdnge / Plats principaux

Berner Schnitzel 147891112
Schweinsschnitzel mit Pilzragout, Nudeln 160g 29.50
Escalopes de porc et ragodt de champignons, nouilles iz 26.50

Schweizer Cordon bleu 11112
Schweins Cordon bleu geflillt mit Greyerzer & Schinken, Gemiise, Pommes Frites 200g 33.50
Cordon bleu de porc farci au gruyeére et au jambon, légumes, pommes frites

Deutsches Jagerschnitzel 147821112
Paniertes Schweinsschnitzel an Waldpilzsauce mit Krautern und Speck,

Pommes Frites 160g 31.50
Escalope de porc panée, sauce aux champignons des bois, lardons et herbes, 1 28.50
pommes frites
7’ / s/
Vegi / Végetarien

Sellerie Schnitzel &g 191!

Paniertes Sellerie Schnitzel auf Tomatensauce, Nudeln 24.50
Escalope de céleri pané sur sauce tomate, nouilles Yo 21.50

Serviert von 11.30 — 13.45 Uhr / 17.00 — 21.45 Uhr servi de 11h30 a 13h45 / 17h00 a 21h45

Weinempfehlung / Vins conseillés

Weisswein / Vin blanc
Pradalupo 2019/2021 1dl 5.70
Roero Arneis, DOCG, Italien 7.5dl 42.00

Aus bio-dynamischem Anbau. Strohgelb mit griinen Reflexen. In der Nase Diifte, von exotischen Friichten, reifen Birnen,
Bliiten von Weissdorn und Akazienhonig. Am Gaumen ist er angenehm, weich, fruchtig mit der nétigen Séurestruktur,
frisches Aroma und ein langanhaltender Abgang.

Rotwein / Vin rouge
Negroamaro Salento 2021 75cl 42.00
IGT 1dl 5.70

Granatrot mit violetten Reflexen. In der Nase Brombeere, Pflaumen und warme Vanillenoten sowie ein Hauch von
Kakao und Schokolade. Am Gaumen ist er mild, mit angenehmen Tanninen und einer fiilligen, harmonischen Struktur
sowie einem langen, nachhaltigen Abgang.



