Liebe Gaste, auf besonderen Chers clients, sur demande
Wunsch bereiten wir Ihnen : spéciale, nous vous
die gekennzeichneten présentons ci-dessous des
Gerichte auch Vegan, mets végeétariens, sans
Laktose-oder Glutenfrei zu. lactose ou sans gluten.

Weitere Allergene werden wie folgt deklariert: Les autres allergénes sont déclarés comme sulit:

1 =Ei/Oeuf 4 =Soja 7 = Senf/ Moutarde 10 = Lupine / Lupin
2 = Fisch/ Poisson 5 = Nisse / Noix 8 = Sulfite E220-224;226-228 11 = Gluten
3 = Krebstiere / Crustacé 6 = Sesam 9 = Sellerie / Céleri 12 = Laktose / Lactose

Suppen / Potages

Kurbiscremesuppe / Creme de courge @ @ S 4712 10.00
mit gerdsteten Kirbiskernen / aux graines de courges réties

Tomatencremesuppe / Créme de tomate &) . T2 10.00

Bouillon mit Ei / Bouillon avec ceuf & &y %s 147 9.00

Tagessuppe / Potage du jour Alergie Info auf Anfrage 7.50

ohne Toast / Butter & Meerrettichschaum

Kalte VorSpeisen / Entrées frOideS @‘4 sans toast / beurre & mousse au raifort

Rauchlachsteller Florida / Assiette saumon fumé Florida@ f4 281112 19.50
mit Meerrettichschaum, Butter und Toast / avec mousse au raifort, toast et beurre

Krevettencocktail / Cocktail de crevettes 137891112 16.00
mit Toast / avec toast

Sal ate / Sal ad es @@ £ mit Olivendl und Essig / Vegan ohne Ei

avec huile d'olive et vinaigre / Vegan sans oeuf

Nusslersalat (Saison) mit Ei und Speck an Hausdressing @ 147891112 14.00
Salade de doucette (saison) mimosa et lardons avec sauce maison mini 13.00
Nusslersalat (Saison) mit Ei an Hausdressing 9 T 147891112 12.00
Salade de doucette (saison) mimosa avec sauce maison mini 11.00
Nlsslersalat (Saison) an Hausdressing @@‘Jf 147891112 11.00
Salade de doucette (saison) avec sauce maison mini 10.00
Gemischter Salat an Hausdressing €@ @ &5 14781112 10.50
Salade mélée avec sauce maison mini~ 9.50
Gruner Salat an Hausdressing @ @pis 147801112 8.50
Salade verte avec sauce maison mini 7.50

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Florida Spezialitaten und Traditionen
Spécialités et traditions Florida

Vegetarisch mit Gemtise, Champignons & Tofu 52 ausser Sambalsauce
Végétarien avec des légumes, champignons & tofu sauf sauce sambal

Fondue Chinoise oder Winzerart ,,a discrétion‘ 14789

Rindfleisch in Bouillon oder in Rotwein gegart, diverse Saucen (Sambalsauce 234611) & Friichte,
inkl. 1 Beilage (Reis, Nudeln oder Pommes Frites) (ab 2 Pers. — ca. 30 Minuten Wartezeit)

Fondue chinoise ou vigneronne ,,a discrétion 14783
Viande de boeuf, cuite dans un bouillon ou au vin rouge, sauces (sauce sambal 234611) & fruits divers,
1 garniture incl. (riz, nouilles ou pommes frites) (& partir de 2 pers. — env. 30 minutes d'attente)
1 andere Beilage pro Person + Sfr. 2.50 / 1 autre garniture supplémentaire + Sfr. 2.50 par personne
(Rosti, Gratin / gratin, Rostikroketten / croquettes de roesti oder Gemuse / ou légumes

Riesenkrevetten Stk. 1.50 3
Crevettes géantes piecel.50 3

Pro Person / par personne 41.00

Kinder / Enfants ab 5-10 Jahrig 15.00/ ab 11-15 Jahrig 25.00

Beilagen / Garnitures

Kartoffelgratin 12 oder Résti 2 / Gratin dauphinoise ou rosti "« 8.50
6 Gemuise / 6 légumes e 151112 8.50
Rostikroketten 112 / Croquettes de roesti @ > 7.50
Pommes Frites / Pommes frites % 1t 6.50
Reis / Riz @ &9 ls rou 6.50
Nudeln 791112 oder Salzkartoffeln %« 22/ Nouilles ou pommes de terre nature 6.50

Saucen / Sauces

Cognacrahmsauce / Sauce a la creme aux cognac 147891112 8.00
Champignonrahmsauce / Sauce aux champignons a la creme 17891112 7.00
Griune Pfeffersauce / Sauce au poivre vert 147891112 7.00
Béarnaise-Sauce / Sauce béarnaise 17891112 7.00
Naturjus / Jus nature &) @9 & 1e7son2 6.00
1 Stk. Café de Paris Butter / 1 pce. beurre Café de Paris 7812 3.50

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Spezialitaten & Traditionen / Spécialités & traditions

Chateaubriand fur 1 Person / Chateaubriand pour 1 personne 57891112 180 gr. 42.50
Rindsfilet mit Bearnaise-Sauce, Seelandgemiise und Rdstikroketten

Filet de beeuf servi avec sauce béarnaise, Iégumes du Seeland et croquettes de roesti

Florida-Steak / Entrecdte Florida @ > i\\/l\llte'(\:JTLSl;rJr:J:ture ohne Fett/sansgraisse 160 gr. 36.50

Rinds-Entrec6te mit Bearnaise-Sauce und Pommes Frites 17.89.11.12

Entrec6te de boeuf avec sauce béarnaise et pommes frites

Pfeffer-Steak / Entrecote au poivre vert &9 fak/'\',ggil;”#:ture ohne Fett/sans graisse 160 gr. 36.50

Rinds-Entrec6te mit raffinierter griiner Pfeffersauce und Pommes Frites 147891112
Entrecbte de boeuf avec sauce au poivre vert et pommes frites

Rindfleischtatar / Feingehacktes Rindfleisch mit seinen Beilagen, Toast & Butter 12781112 160gr. 34.00
Mild, mittel oder scharf, mit Cognac, Calvados oder Whisky 120gr. 28.00
Tatare de boeuf / Viande de bceuf coupée fine avec ses garnitures, toast et beurre
Doux, médium ou piquant, avec cognac, calvados ou whisky

Roastbeefteller / Assiette Roastbeef 111 27.50
Rinds-Entrecéte rosa gebraten, kalt aufgeschnitten, mit Pommes Frites und Tartarsauce %2 24.50
Entrecéte de beoeuf froid, roti rosé, en tranches fines, avec pommes frites et sauce tartare

Pouletfliigeli ,,Florida“ / Ailerons de poulet ,,Florida“ 11 = 19.00
Pommes Frites / pommes frites % 16.00

Unsere herrlichen Tellergerichte / Nos excellentes assiettes
Pferde Entrecdte ,,Café de Paris“/ Entrecbte de cheval ,,café de Paris“ 781112 200 gr. 33.50

@2 #% Mit Naturjus

mit Pommes frites / avec pommes frites &’ Avec jus i

Geschnetzelte Kalbsleberli / Emincé de foie de veau 1112 = 32.00
in Butter gebraten, mit hausgemachter R0Osti / au beurre, avec rosti fait maison 1, 29.00

Kalbsrahmschnitzel / Escalopes de veau a la creme 17891112 32.00
mit Nudeln und Champignonrahmsauce / avec nouilles et sauce aux champignons %2 29.00

Rumpsteak ,,Café de Paris“&9 %+ k"&';‘?&:rﬁ:turga’llvlz 170 gr. 31.00
mit Pommes Frites / avec pommes frites

Riz Casimir 15791112 29.00
Kalbsgeschnetzeltes an Curry-Rahmsauce mit Friichten, im Reisring % 26.00

Emincé de veau, sauce curry a la creme, fruits et couronne de riz

Schweinssteak an Champignonrahmsauce/Steak de porc ala créme 17891112 160 gr. 28.50
Pommes Frites / pommes frites et sauce aux champignons

Paniertes Schweinsschnitzel / Escalope de porc panée 151112 27.00
mit Pommes Frites & Seelandgemiise / avec pommes frites et garniture de légumes %2 24.00

Hausgemachte Schweinsbratwurst / Saucisse de porc fait maison 47891112 EFEH 21,50
mit Zwiebelsauce und Nudeln / avec sauce aux oignons et nouilles

Hausgemachter Florida Cheese Burger / Cheese Burger Florida maison 147891112 23 50
mit K&se, Tomaten, Zwiebeln, Cocktailsauce, im Brotli mit Pommes Frites
avec fromage, tomates, oignons, sauce cocktail, dans un petit pain et pommes frites

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Fisch / Poisson

Eglifilets in Butter gebraten / Filets de perches meuniéres s 21112 34.00
mit Salzkartoffeln / avec pommes de terre nature % 31.00
Eglifilets gebacken / Filets de perches frits 121112 32.00
mit Tartarsauce und Salzkartoffeln / avec sauce tartare et pommes de terre nature %2 29.00

Fitness - Teller / Assiette fitness & & f o bt moc hoie s dhve etvinaigre

Garniert mit verschiedenen frischen Salaten / garnie de salades fraiches diverses

Mit Pferde EntrecOte / avec entrecbte de cheval @ S 147891112 200gr. 33.50
Mit Eglifilets gebacken & Tartarsauce 1247891112 % 31.00 34.00
Filets de perche frits, sauce tartare

Mit Kalbsschnitzel / avec escalopes de veau @ 147891112 Y 29.00 32.00
Mit Rumpsteak / avec rumpsteak @ 147891112 170gr. 31.00
Mit Pouletbrust / avec supréme de poulet @ 147891112 Y5 24.50 27.50
Mit Schweinssteak / avec steak de porc 66 14.789,11.12 160gr. 28.50

Veggie & Vegane Gerichte / Plats végétariens & vegan

BASED
Vegane Pouletfiletstreifen an roter Currysauce mit Kokosnuss @@ o 34 @ 29.00
Emincé de poulet vegan a la sauce au curry rouge et alanoix de coco % 26.00
mit Reis und Frichten garniert / garni de riz et de fruites
Leicht pikante Curryreispfanne mit buntem Gemuse und Tofu @@ - 4 25.50
Curry riz Ilégerement piquant aux légumes colorés et tofu o o5 % 22.50
BASED
Veganer Cheese Burger / Cheese burger vegan @@ 411 QI 23.50

mit veganem Kése, Tomaten, Zwiebeln, BBQ Sauce, im Brétli mit Pommes Frites
avec fromage vegan, tomates, oignons, sauce barbecue, dans un petit pain et pommes frites

Gemduseteller mit 6 Gemusen / Assiette de légumes avec 6 [égumes 157891112 22.50

PLANT
Vegane Chicken Nuggets / Nuggets de poulet vegan (108tk.)@@4v11 21.50
mit Pommes Frites / pommes frites

o . > 40 Mit OI& Essig, Vegan ohne Ei
Salatteller mit Ei/ Assiette de salade avec ceuf @@ a LATBIILI2 pechie etvirf1aigre, 21.50
vegan sans ceu
Kartoffelgratin (Portion) / Gratin dauphinois (portion) %« 12 17.50

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



Kalte Teller / Assiettes froides

Waurstsalat garniert / Salade de cervelas garnie 147891112 19.00
mit vier verschiedenen Salaten / avec 4 salades diverses & mit Kase / avec fromage 21.00
Fleischteller ,,Florida“ / Assiette ,,Florida* 20.00

Schinken (65g), Bauernwurst (30g), Salami (30g), Rohschinken (35g), Bundnerfleisch (15g) % 17.00

jambon (659), saucisse paysanne (30g), salami (30g), jambon cru (35g), viande des Grisons (15g)
Bierbrauerteller / Assiette ,,Brasserie* 20.00

mit Biindnerfleisch (50g), Salami (50g) und Greyerzer (509)

viande des Grisons (509), salami (509) et Gruyére (509)

Kleinigkeiten / Petits mets

Frihstick (09.00 Uhr bis 10.30 Uhr) / Café complet (09.00 heures a 10.30 heures) 1112 17.00
2 Gipfeli, Brot, Butter, Latta, Konfituren, Honig, Streichkase, 1dl Orangensatft, 2 Kaffee oder
Schokoladen (ohne Alkohol & Aroma), Ovomaltine, Tee nach Wabhl
2 croissants, pain, beurre, latta, confitures, miel, fromage fondu a tartiner, 1dl de jus d’orange,

2 cafés ou chocolats (sans alcool & ardme), ovomaltines, thés au choix

Kéaseteller / Assiette de fromage 2 13.00
mit vier verschiedenen Sorten (110g) / avec 4 variétés (1109)

Hausgemachter Hamburger /Hamburger maison 11112 11.00
mit Brotchen, Ketchup und Zwiebeln / avec petit pain, Ketchup et oignons

Sandwiches ,,De Luxe® 1112 Roastbeef 11112 9.50

mit Roastbeef mit Tartarsauce, Biindnerfleisch oder Rohschinken mit Butter
roastbeef au sauce tartare, viande des Grisons ou jambon cru au beurre

Portion Pommes Frites / Portion de pommes frites@ g 1112 8.50
Sandwiches mit Schinken, Kase oder Salami / jambon, fromage ou salami 1112 7.50
S =5
Kinderteller / Assiettes pour enfants ’ j
(bis 14 jahrig / Jusqu’a 14 ans)
Goofy Teller / Assiette Goofy 17891112 16.00
Kalbsschnitzel mit Champignonrahmsauce und Nudeln
Qb Escalope de veau avec sauce aux champignons a la créme et nouilles

Mickey Mouse Teller / Assiette Mickey Mouse 11112
Hausgemachter Hamburger im Brotli mit Pommes Frites und Ketchup
Hamburger maison dans un petit pain avec pommes frites et ketchup

Donald Duck Teller / Assiette Donald Duck &) €5 g
Vegane Chicken Nuggets mit Pommes frites BAQS'ED

Chicken Nuggets vegan avec des pommes frites
B Teller / Assiette B G e o
onanza Teller / Assiette Bonanza* Sans panure

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes Frites
Escalope de porc panée avec pommes frites

Karotten als Beilage / accompagnhement de carottes 12

Sfr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA % )


http://dict.leo.org/frde?lp=frde&p=Ci4HO3kMAA&search=vari%C3%A9t%C3%A9&trestr=0x2001
http://de.123rf.com/photo_13732678_illustration-eines-tropischen-fischen.html
http://de.123rf.com/photo_13732678_illustration-eines-tropischen-fischen.html
http://de.123rf.com/photo_13732678_illustration-eines-tropischen-fischen.html

APERITIF OHNE ALKOHOL / APERO SANS ALCOOL

Sanbitter (rosso) 10cl 5.50 Prosecco Cipli ohne Alkohol 10cl 8.50
Pastis 4cl  5.50 mit Holunderbliten — Sirup oder

Aperol Spritz 10cl 11.00 Passionsfrucht — Sirup

Hugo 10cl 11.00

Prosecco sans alcool avec fleurs de sureau ou

Martini rot 4cl  5.50 : i
fruits de la passion

mit Soda, Orangina, Orangensaft usw. 2.00

BITTER
Cynar 16° 4cl 6.50 Ramazotti 30° 4cl 6.50
Campari 23° 4cl  6.50 Appenzeller 29° 4cl 6.50
ROSSI 18° 4cl  6.50 Jagermeister 35° 4cl 6.50
Aperol 11° 4cl  6.50 Underberg 44° 2cl 5.50
Suze 20° 4cl  6.50 Fernet Branca 40° 2cl 5.50
WERMUT ANIS
Martini weiss / rot 15° 4cl 6.50 Pastis 45° 2cl - 6.00
Noilly Prat 40° 4cl  6.50 Pernod 40° 2cl  6.00
mit Soda, Orangina, Orangensaft usw. 2.00 Absinth 58° 2cl 6.00
PORTO SHERRY
Sandemann ruby 4cl  6.50 Sherry Tio Pepe 4cl 6.50
Sandemann white 4cl  6.50
GRAPPA MARC
Grappa Amarone Barrique 41° 2cl 9.00 Marc 40°  2cl 6.00
Grappa Moscato 43° 2cl 8.00
Grappa Barolo 43° 2cl 8.00
Grappa Fior di vite 40° 2cl 6.00
VODKA /[ GIN RUM / TEQUILA /| KRAUTER
Smirnoff Vodka 37,5° 4cl 7.50 Bacardi weiss 37,5° 4cl 7.50
Gordons G|n 37,50 4cl 7.50 Bacardi dunkel 37,50 4cl 7.50
Trojka Vodka red 24° 4cl  6.50 Sierra Tequila 38° 4cl 7.50

Krauter 40° 2cl 5.00

SFr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



OBSTBRANDE / EAU-DE-VIE DE FRUITS

Calvados 40° 2cl 6.50 Vieille prune 40° 2cl 7.50

Williams 40° 2cl 6.50 Vieille poire 40° 2cl 7.50

g”jrcnm jgo gg: 288 Damassine 42° 2cl 8.50

Gravensteiner 40° 2cl 6.00 Abricotine 43" 2cl 7.50

LIKOR

Amaretto 28° 2cl 6.50 Cointreau 40° 2cl 6.50

Baileys 17° 4cl 6.50 Malibu 21° 4cl 6.50

Grand Marnier 40° 2cl  6.50 Passoa 20° 4cl 6.50
Limoncello 30° 4cl 6.50

WHISKY SINGLE MALT WHISKY

Chivas Regal 40° 4cl 10.50 Talisker 10 Y 45.8° 4cl 11.00

Jack Daniel’s 40° 4cl 9.50 Single Malt Highland Scotch Whisky

Ballantine’s 40° 4cl  7.50 Lagavulin 16 Y 43° 4cl 11.00
Single Islay Malt Whisky

COGNAC ARMAGNAC

Cognac Martell V.S. 40° 2cl 9.00 Armagnac Larresingle 40° 2cl 16.00

Rémy Martin V.S.O.P. 40° 2cl  9.00 Réserve ,,Florida“ 1962

Veterano / Spanien 36° 2cl 6.00

ENERGIE DRINK WEISSBIER

Red Bull 6.50 Schneider Weisse Original 50cl 8.00

ALKOHOLFREIE COCKTAILS BIER

Summer Sky (Red Bull / Orangensaft) 10.50 Feldschldésschen Original 50cl 6.50

Swiss Kiss (Schweppes/Grenadine/O’saft) 10.50 Vom Fass / pression 30cl 4.50

Blue Lagoon (Blue Curacao/Bitter Lemon) 10.50 20cl 3.80
Feldschlésschen Saisonbier 50cl 6.80

COCKTAILS Vom Fass / pression 30cl 4.70

Long Island Ice Tea (Zitronen- & O'saft  16.00 20cl  4.00

Tequila/Rum/Vodka/Cointreau/Gin/Coca Cola) . .

Bloody Mary (Vodka/Tomatensaft) 10.50 Feldschldésschen alkoholfrei 33cl 5.30

Passoa Dream (Passo&/Orangensaft) 10.50 Gurten Baren Gold 33cl 5.30

Tequila Sunrise (Tequila/O'saft/Grenadine) 10.50
Antigua Smile (Rum/Bananenlikor/O’saft) 10.50

PROSECCO COCKTAILS

LONGDRINKS

Aperol Spritz (Aperol/Soda) 11.00
Hugo (Holunderbluten/Minze) 11.00
Kir Royal (Cassis) 10.00
Bellini (Pfirsich) 10.00

Alkohol nach Wahl mit ....

Red Bull 4.50
Schweppes Tonic, Lemon, Coca Cola 3.50
Citro, Soda, Orangina, Cola, Saft 2.00

SFr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



OFFENE WEINE / VINS OUVERTS

3/ & Y4 LT. FLASCHEN / BOUTEILLES

WEISSWEINE / VINS BLANCS

10cl 50cl
Epesses, Waadtland 6.00 30.00

Schafiser Chasselas, Bielersee 5.60 28.00
Pinot Grigio, Italien, Friuli Grave 5.00 25.00
ROSEWEINE / VINS ROSES

10cl 50cl

Ancora, Rosé Gamay, VD 6.10 30.50
CEil de Perdrix, Waadtland 5.00 25.00
ROTWEINE / VINS ROUGES

10cl 50cl
Piacere, Waadtland 6.00 30.00
Gamay / Gamaret / Garanoir
(Leichte Restslsse)
Pinot Noir, Wallis 5.60 28.00
Gallery, Australien 5.40 27.00
Cabernet Sauvignon, Syrah
Gamay, Romandie 5.00 25.00

WEISSWEIN / VINS BLANC

SCHWEIZ / SUISSE
Bielersee / Lac de Bienne

Chardonnay Barrique 75cl 49.00
AOC / Le Landeron / Andrey SA, Schafis

Freisamer / Andrey SA, Schafis 75cl 46.00
Silvaner / Grauburgunder

Chasselas / Andrey SA, Schafis 75cl 42.00

Waadt — Genfersee / Lac Léman
Cure D’Attalens / Grand Cru Chardonne 75¢l 50.00

Wallis / Valais

Siccus Johannisberg 75cl 50.00
Petit Arvine 75cl 49.00
Malvoisie pinot Gris 75cl 47.00
Tessin / Tessin

Bianco Rovere Weisser Merlot 75cl 57.00
FRANKREICH / FRANCE

Gewlirztraminer Alsace 75cl 42.00
Chéateau Landereau 75cl 40.00
30% Sémillon, 40% Sauvignon blanc,

20% Sauvignon Gris, 10% Muskateller

ITALIEN / ITALIE

Pradalupo / Roero Ameis / Piemont ~ 75c¢l 42.00

ROSEWEIN / VIN ROSE

WEISSWEINE / VINS BLANCS
Waadt — Genfersee / Lac Léman

Weisser Susswein / Vin doux blanc

Elixir / VD Chardonnay, Pinot gris 37.5¢cl 45.00
Gewdirztraminer, Muskat und Chasselas

ROTWEINE / VINS ROUGES
Schweiz / Suisse

Pinot Noir / Andrey SA, Schafis 50cl 31.00
Chateau de Vincy / Grand Cru 50cl 31.00
Merlot

Frankreich / France

Chateau Malmaison 37.5cl 44.00
Merlot, Cabernet Sauvignon

Chateau de Camensac 37.5cl 56.00
60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

Chéateau Bonnin Pichon 50cl 49.00

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Spanien / Espagne

Campillo / Reserva Rioja DOC 50cl 36.00
Tempranillo

Italien / ltalie
| Vercesi Primitivo di Manduria 37.5cl 33.00

Valpolicella Ripasso Classico Superiore
Villa Rocca
Corvina, Molinara, Rondinella, VVéronése

50cl 36.00

SCHAUMWEIN / CREMANT

Prosecco Brut Il Ponte / IT 75cl 45.00
Extra Dry DOC 1dl 9.00
Prosecco Rose Bacio della Luna 75cl 45.00
Extra Dry DOC 1dl 9.00
Luna de Murviedro / ESP 75cl 43.00
Ohne Alkohol / Sans alcool 1dl 8.50
MOSCATO D‘ASTI

Moscato d’Asti / IT 75cl 43.00

CHAMPAGNER / CHAMPAGNE

SCHWEIZ / SUISSE

Waadtland / Vaud
Ancora, Rosé Gamay

75cl 45.00

Moét & Chandon Brut Impérial rosé 75cl 120
Moét & Chandon Brut Impérial 75cl 100
Moét & Chandon Brut Impérial  37.5¢cl 56

SFr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



ROTWEINE / VINS ROUGES

SCHWEIZ / SUISSE Sfr
Neuenburgersee / Lac de Neuchatel
Pinot Noir Barrique Réserve 75cl 52.00

AOC / Le Landeron / Andrey SA, Schafis

Bielersee / Lac de Bienne

Gamaret / Andrey SA, Schafis 75cl  50.00
Pinot Noir / Andrey SA, Schafis 75cl 46.00
Waadt / Vaud

Gamar’one /Gamaret, hergesteltwie Amarone 75¢l  61.00
Divico Cuvée N° 03 / Bronner, Gamaret 75¢cl 53.00

Yvorne, Chateau Maison Blanche 75cl 51.00
Pinot Noir, Gamay, Gamaret, Garanoir, Diolinoir

WOW / Malbec 75cl 48.00
Piacere / Gamaret, Garanoir, Gamay 75cl 45.00
1.5t 91.00

Wallis / Valais
Cornalin / Réserve des Administrateurs 75c¢cl 53.00

Cuvée du troisieme Millénaire 75cl 53.00
Merlot, Cab. Franc, Cab. Sauvignon, Syrah,
Humagne rouge

Humagne Rouge “Les Félines” 75cl 49.00

Syrah Barrique 75cl 48.00

Tessin /Tessin

Sassi Grossi / Merlot, Gialdi 75cl 91.00

Bundner Herrschaftsweine / Vins des Grisons

Flascher / Blauburgunder 75cl 48.00

C)STERREICH /| AUTRICHE

Zweigelt / weingut Zull 75cl 45.00

PORTUGAL / PORTUGAL

Lobo e Falcédo 75cl 44.00

Casteldo,Cabernet Sauvignon,

Alicante Bousche, Touriga Nacional

SPANIEN / ESPAGNE

Alion / Tempranillo 75cl 119.00

Egomei / Tempranilo, Grenache, Rioja 75cl 54.00
1.5It 109.00

Campillo / Tempranillo / Rioja 75cl 46.00

Fuentenarro / Tempranillo 75cl 45.00

Casa lo alto “Crianza” 75cl 44.00

Tempranillo, Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon

Gran Castillo / cabernet Sauvignon 75cl 42.00

Sericis / Bobal, alte Rebsttcke 75cl 42.00

Galeam / Monastrell, DOP 75cl 41.00

ITALIEN / ITALIE Sfr

Sassicaia / Cabernet Sauvignon & Franc  75c¢l 230.00
Ornellaia 75cl 240.00

Cabernet Sauvignon & Franc, Merlot, Petit Verdot
Le Volte 75cl 60.00

Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Scaia Paradiso / Ccabernet Sauvignon ~ 75cl 51.00

TorCalvano 75 cl 49.00
Prugnolo gentile (Sangiovese Klon)

Il Potere / Primitivo, Nero d’Avola 75cl 45.00
Barolo “Serralunga d’Alba” / Nebbiolo  75¢l 64.00
Amarone della Valpolicella 75cl 63.00

Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella
Pelassa “Oltre” / Barbera, Nebbiolo 75cl 51.00

| Verseci / Primitivo di Manduria 75cl 48.00

1.5t 97.00
Rive / Barbera d’Asti Superior 75cl 46.00
Corash di Sardegna / Cannonau 75cl 45.00
Gran Sasso / Sangiovese 75cl 43.00
Masso Antico / Primitivo 75cl 43.00

FRANKREICH /| FRANCE

Burgund / Bourgogne
Gevrey-Chambertin ler Cru/PinotNoir 75cl 85.00

Cote du Rhéne

Chéateauneuf du Pape 75cl 61.00
Syrah, Grenache, Cinsault

Beauijolais

Chéateau de la Chaize / Gamay 75cl 42.00
Pauillac

Chateau Réserve de la Comtesse 75cl 91.00
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,

Petit Verdot

Pessac-Léognan

L’Abeille de Fieuzal 75cl 65.00

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon
Saint-Emilion

Chateau Boutisse 75cl 54.00
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot

Margaux

Chateau Giscours 75cl 91.00
Cabernet Sauvignon, Merlot

Chéateau de Bellevue 75cl 89.00
Merlot, Cabernet Franc

ARGENTINIEN / ARGENTINE

Viflalba Reserva / Malbec 75cl 48.00
Amalaya de Colomé 75cl 45.00

Malbec, Cabernet, Syrah, Tannat & Bonada

SFr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



GETRANKE / BOISSONS

Ramseier Suure Most 4°  5di
Rivella Rot & Blau / Coca Cola & Zero  3,3dlI
Alpiness Tonic & Bitter Lemon 2dl
Ramseier Apfelsaft & Apfelschorle  3,3dl
Tomatensaft 2dl
Ananassaft / Multivitaminsaft 2dl
Orangensaft 2dl
Himbeersirup fur Kinder 2dI

6.00
4.90
4.90
4.90
5.20
4.20
4.20
1.00

5dl 6.00
3dl 4.70
2dl 3.60

100% Umweltfreundlich 9 Regional 9 Filtriert
Aufbereitet 9 Gekiihlt 9 Serviert & abgewaschen

Cola, Eistee, Citro + Fanta

FloridaWasser 2d13.20 3dl4.00 5dl 5.20
Mit Kohlenséaure 1Lt 9.50
Florida Wasser 2di12.40 3dl3.20 5dl 4.20
Ohne Kohlens&ure 1Lt 7.00

KAFFEE & TEE / CAFE & THE (% Hag /* Auch fiir Diabetiker, aussi pour diabétiques)

Ristretto / Espresso 9 / Kaffee / Café creme 9 4.40

Espresso Macchiato
Mit Milchschaum / Avec mousse de lait

Espresso Coretto Mit / Avec Grappa
Doppio / Double espresso
Kaffee mit Rahm / Café chantilly ¢

Kaffee ,,Florida“y
2 Schokoladenkibeli gefiillt mit Rahm
2 gobelets de chocolat remplis avec de chantilly

Milchkaffee / Café au lait ¢

Normal, hell / clair oder mit kalter Milch / ou du lait froid

Cappuccino mit Milchschaum / Mousse de lait 9
Mit Haselnuss / Noisette, Caramel* od. / ou Vanille*
Latte Macchiatoy (3dl)

1/3 kalte Milch, 1/3 Espresso, 1/3 Milchschaum
1/3 lait froid, 1/3 espresso, 1/3 mousse de lait

Mit Haselnuss / Noisette, Caramel* od. / ou Vanille*
Latte Macchiato mit Vanilleglace (3dl)
Latte Macchiato Ice (3dl)

Uber Eis gegossen / Déversé sur des glagons

Mit Haselnuss / Noisette, Caramel* od. / ou Vanille*
Latte Macchiato Pink Flamingo (3dl)

Mit Erdbeer, warm oder Uber Eis gegossen
Avec fraise, chaud ou déversé sur des glagons

Latte Macchiato Florida (3dl)
Caramel*, 2cl Orangenlikdr, Rahm
Caramel*, 2cl liqueur d'orange, chantilly

Chococcino (3dl)
1/3 Schokolade, 1/3 Espresso, 1/3 Milch / lait

Chococcino Florida (3dl)

4cl Baileys, Rahm / 4cl Baileys, chantilly

Milch warm oder kalt 3dl
Lait chaud ou froid 2dl

4.40

6.10
5.50
5.70
6.30

4.40

4.50
4.80

5.40

5.80
7.90
5.40

5.80
5.80

9.20

5.50

10.10

4.30
3.30

Ovo / Schokolade
mit Rahm

Warme Schokolade After Eight (3dl)
Pfefferminz & Rahm / Menthe & chantilly

Warme Schokolade / Chocolat chaud (3d)10.10
mit 4cl Whisky oder Ruhm & Rahm
avec whisky ou rhum 4cl et chantilly

Spiced Chai (3dl) Kalt/ warm, froid / chaud ~ 4.60
Mit Gewlirzen wie Anis, Fenchel, Zimt und Kardamon
Assaisonner avec anis, fenouil, cannelle et cardamome

Milch mit Aroma/ Lait aromatisé (3dl) 4.60
Mit Haselnuss / Noisette, Caramel* od. / ou Vanille*

Kaffee mit Rahm / Café chantilly

2dl 4.40
5.70

5.90

Irish Coffee 4cl Whisky 10.10
Kaffee / Café Baileys 4cl 10.10
Kaffee Mandolino 4cl Amaretto 10.10
Schumli Pflimli 4cl Pflimli, 4cl de prune  10.10
Kaffee fertig Kernobst (2cl) 6.10
Kaffee mit Rahm ohne Alkohol

Café chantilly sans alcool

Amaretto Traum / Réve a 'amaretto 7.00
Bananen Traum / Réve de banane 7.00
Kokos Traum / Reve de noix de coco  7.00

Tee Schwarz- & Grintee, thé noir et vert 4.40
Rooibostee mit Gewtirzaroma, Rooibos-épices
Lindenbllten, tilleul / Pfefferminze, menthe
Hagenbutten, cynorrhodon / Kamille, camomille
Fruchtetee, fruit infusie / Eisenkraut, verveine

Langass Tee / Sélection 4.70
Indian Chai / Rooibos Bourbon (Vanille)
Berner Rose / Ginger & Lemon

Rum, Apfelpunch /rhum, pommes punch 4.40
(ohne Alkohol / sans alcool)

SFr. / Alle Preise inkl. MwSt. / incl. TVA



